
●一品

●赤だし

●茶碗蒸し

桜鯛 2貫
  税込 460円

北寄貝 2貫
　　 税込 680円

筍田楽 2貫
　　 税込 320円

板さんおすすめ特
撰
特
撰 税込 3,600円

※季節ごとの旬素材でお作りいたします。　※写真は一例です。詳しくは店舗までお問い合わせくださいませ。

本まぐろ
大とろ入り

※茶碗蒸し・赤だし・一品のセットです。※一品は日替わりです。

税込 540円ほっこりセット

お
寿
司
に

お
得
な
セ
ッ
ト
は

い
か
が
で
す
か
？

お昼の寿司定食
14時までの限定品

少なめ  8 貫

1人前  10貫

1.5人前  12貫

1.5人前  12貫

※仕入れの都合によりネタの一部を変更する場合がございます。
　ご了承くださいませ。

本まぐろ大とろ・いか・桜鯛・サーモン・北寄貝・甘海老・
筍田楽・季節の青物（光物）・いくら・煮穴子
本まぐろ大とろ・いか・桜鯛・サーモン・北寄貝・甘海老・
筍田楽・季節の青物（光物）・いくら・煮穴子

税込13,500円
税込10,800円
税込 8,100円

やよい

弥 生

まぐろ赤身・いか・サーモン・桜鯛・玉子・北寄貝・海老・筍田楽・
いくら・焼穴子
まぐろ赤身・いか・サーモン・桜鯛・玉子・北寄貝・海老・筍田楽・
いくら・焼穴子

税込 1,980円

本まぐろ中とろ入り

うづき

卯 月

本まぐろ中とろ・まぐろ赤身・いか・サーモン・季節の青物（光物）・北寄貝・桜鯛・
甘海老・筍田楽・いくら・うなぎ・鉄火巻
本まぐろ中とろ・まぐろ赤身・いか・サーモン・季節の青物（光物）・北寄貝・桜鯛・
甘海老・筍田楽・いくら・うなぎ・鉄火巻

税込 2,980円

きさらぎ

如 月

本まぐろ大とろ・桜鯛・とろサーモン・季節の青物（光物）・
北寄貝・甘海老・いくら・煮穴子
本まぐろ大とろ・桜鯛・とろサーモン・季節の青物（光物）・
北寄貝・甘海老・いくら・煮穴子

税込 2,520円 本まぐろ大とろ入り

※平日月～金（土日祝日は除く） ※季節ごとの旬素材でお作りします。
詳しくは店舗までお問合せください。  ※写真は一例です。

平日の夜定食

税込2,480円
夜の寿司定食「彩」

いろどり

平日16：30 ～ 営業終了時間まで

・お造り・天ぷら・おばんざい
・お寿司・赤だし・茶碗蒸し

竹
本日のにぎり・一品・
茶碗蒸し・赤だし

税込1,480円

梅
本日のにぎり・一品・
赤だし

税込1,180円
※定食の寿司、一品は日替わりとなります。※写真は一例です。 

寿 本日の特上にぎり・一品・茶碗蒸し・
赤だし

税込3,000円
本まぐろ大とろ入り

松
本日の上にぎり・一品・
茶碗蒸し・赤だし

お薦
め

本まぐろ中とろ入り

税込2,280円

5人前  50 貫

4人前  40 貫

3人前  30 貫

はるのよい

春の宵

温かい状態で
お渡しします！！

※写真は5人前です。

本まぐろ
大とろ入り

の

旬
が

咲
く

美
味

春

4月中旬
まで

限定期間

の


